[Nom du vin] [Millésime]

[Appellation] - [Couleur] - [Domaine]

Le vin
Appellation [Appellation d’origine]
Couleur [Rouge, blanc, rosé, effervescent...]
Millésime [Année, ou N.M. pour un non millésimé]
Cépages [60 % merlot, 40 % cabernet franc]
Degré [13,5 % vol.]
Formats [75 cl, magnum...]

Terroir et vinification

Terroir [Sols, exposition, &ge des vignes]
Vendanges [Manuelles, tri...]

Vinification [Cuves, durée, températures]
Elevage [Fat ou cuve, durée]

Dégustation

CEil [Robe]

Nez [Ardbmes]

Bouche [Attaque, structure, finale]
Service

Accords [Plats]

Température de service [16 °C]

Garde [5a 8 ans]
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Modele gratuit proposé par WineCRM - winecrm.app/modeles/



